
HAUSGEMACHTES BANANENBROT

Croque Monsieur						       11
Béchamelsauce | Käse | Schinken

Croque Madame	 12
Béchamelsauce | Käse | Schinken | Spiegelei

Croque Fromage						       10
Béchamelsauce | Käse

SANDWICHES

KÖSTLICHKEITEN

Carpaccio 100 % nordholländisches Rindfleisch	  16
Bauernbrot | Trüffelmayonnaise | Rucola
sonnengetrocknete Tomaten | Rucola | Parmesankäse

Makrelensalat-Sandwich	  16 
Bauernbrot | Wasabi | Lachs | Apfel | Soja-Crunch | Rettich | Gurke	

Hausgemachtes gegrilltes Wurstsandwich	  15
Bauernbrot | Römersalat | karamellisierte Vadouvan-Zwiebeln
Creme aus geschmortem Lauch | Röstzwiebeln
Würzige Gurken von Jonnie Boer & Kesbeke

Gezupftes Hähnchen nach Buffalo-Art	  15
Brioche | Römersalat | Gurkenranch
Röstzwiebeln | würzige Buffalo-Mayonnaise

Pizzafladenbrot	  16
Burrata | Tomatensauce | Serrano-Schinken | grünes Pesto | 
balsamisch Pinienkerne

KROKETTEN - 2 Stück	
Bauernbrot | süß-sauer | Salat | Senf

Gemüsekroketten 										           11

Der ehrliche Croquette	  11
(Rindfleischkroketten nach eigenem Metzgerrezept
Erwin, hergestellt mit ehrlichem Fleisch aus Nordholland)

Irische Goldauster pro Stück		  3.5

Kaviar-Bären (10 g)			    25

Blini ab 2 Stück			    2.5 p.s.
Lachs-Tataki | Crème fraîche

SANDWICH RUITERHUYS
Bauernbrot | gebratenes Steak | Pilze | Sojasprossen

Frühlingszwiebeln | Aioli | Sesampfannensauce
16.5

HAUPTGERICHTE

Bullet-Steak 100 % nordholländisches Rindfleisch	  29.5
200 Gramm | Süßkartoffelcreme | Chimichurri | Gratin

Lachs auf Eichenholz aus dem Holzkohleofen		   28.5
Chipotle-Creme | frische Pfirsichsalsa | Zwiebel | Limette 
Gochujang Lak

Huysgemacht Rindfleisch Burger 100 % lokal Rindfleisch	  23.5
serviert mit frischen Pommes | Brioche | Salat | Tomaten | 
Gewürzgurken | Beemster Käse | Zwiebelchutney | hausgemachte Sauce
(Wir können Ihnen keine Anpassungen an unserem Burger anbieten)

Pilzeintopf					      21
rotes Curry | Limettenblätter | Kastanienpilze | Austernpilze
Naan | Shiitake | rote Zwiebel

Vega ein fleischloser Burger				     21
serviert mit frischen Pommes | Salat | Tomaten | hausgemachter Sauce
süß und sauer
(wir können Ihnen keine Anpassungen an unserem Burger anbieten)

Eine Kombination aus köstlichen Mittagsgerichten
in zwei Gängen zum Teilen serviert.

21 p.P. (ab 2 Personen) 

 Erweitern Sie den Geschmack mit frischen Pommes | 5
Süßkartoffelpommes mit Trüffelmayonnaise | 7

Parmesankäse | 2.5
Irische Goldauster | 3.5

Probieren Sie unsere köstlichen Desserts für einen süßen Abschluss.

Optional vegetarisch oder glutenfrei.

MITTAGSVERKOSTUNG

VEGAN

Fladenbrot 																		                   14
Kürbis-Hummus | Salbei | Macadamia | Balsamico
Babyspinat | gerösteter Kürbis

Veganes Eintopf-Sandwich 												            14
Italienisches Brötchen | geschmorte Champignons | Silberzwiebeln
Röstzwiebeln

LA CROIX (Klassiker und French Toast Sandwiches)

MAHLZEITENSALATE

Burrata-Salat						      19.5
BBQ-Rote Bete | Balsamico-Essig | Babyspinat | Rucola
grünes Pesto | Pekannuss | Blaubeere | Feigen

Cae Sar-Salat
Römersalat | Croutons | Parmesan | Ei | Speck | rote Zwiebeln
klein:					      9.5
groß:							        17.5
Beilage: Hähnchen aus dem Smoker				     4.5

KINDERFREUNDLICH

Sandwiches
Bauernbrot, wahlweise Erdbeermarmelade oder junger Käse	  5

Banknoten Käse oder Schinken-Käse | Ketchup			    6

Gemüsekrokette oder Rinderkrokette	  8.5
Pommes | Apfelmus | Ketchup | Mayonnaise

MITTAGSMENÜ
10:30 - 16:00

vegetarisch |      vegan

Allergenkarte auf Anfrage

Willkommen bei Gasterij het Ruiterhuys: ein herzlicher Ort, wo 
Sie sind jeden Tag willkommen für gutes Essen, Atmosphäre und 
persönliche Kontakt. Genießen Sie hausgemachte, 
ehrliche Gerichte, zubereitet mit nachhaltigen, lokalen Zutaten. 	

Wir arbeiten mit engagierten Landwirte und eine eigene Metzgerei 
sorgen für Qualität und Tierwohl. Umgeben von herrlicher, grüner 

Umgebung bieten wir Erholung für alle. Bei uns werden Sie sich 
wohlfühlen – allein oder mit Ihren Lieben.

karamellisierter Apfel | Apfel-Zimt-Gel
Waldfruchtjoghurt | Pekannuss

11

Tomatensuppe Sahne | Basilikum				     7.5

Suppe des Augenblicks (wechselnde Saisonsuppe)	  8.5

SUPPEN



Scannen Sie den QR-Code für die Allergenkarte 

und Speisekarten in anderen Sprachen.

Weißweine
Le Petit pont 	 5.25
Vermentino – Colombard | Languedoc, FR

Camel & Joseph			   7
Chardonnay | Languedoc, FR

Mount Riley				    6.75
Sauvignon blanc | Marlborough, NZ

Alpha Zeta ‘P’ Terrapiena		  6.75
Pinot grigio | Venice, IT

Nius					     7
Verdejo | Rueda, SP

Rose Wines
Le Petit pont				    5.25
Grenache – Cinsault | Languedoc, FR

Comtesse Marion Le Voyage 		  7.5
Grenache | Languedoc, FR

Red wines
Le Petit pont				    5.25
Grenache – Cabernet sauvignon | Languedoc, FR

Caldora Montepulciano d’Abruzzo	 6
Montepulciano | Abruzzen, IT

Weingut Geil 				    8
Spätburgunder | Rheinhessen, DE

Feudi Primitivo 			  7.25
Primitivo | Puglia, IT

Bodegas Bleda Pino Doncel Black	 8.25
Monastrell – Syrah – Petit Verdot | Jumilla, SP

Sparkling
Cava Giro Ribot Brut	 7.5
Penedès, SP

Fragen Sie nach die Weinkarte für mehr

BIERE VOM FASS

GETRÄNKEKARTE

Nachos							        11
Jalapeno | zur zimmer | Guacamole | Salsa

Vollgepackte Nachos					    	  	 16
Gezupftes Hähnchen nach Buffalo-Art | Jalapeno
zure room | guacamole | salsa

Gamba Pfanne						       15.5
würzige Knoblauch-Bali-Sauce | Lauch | Aioli | türkisches Brot

Knuspriges Hähnchen				     9.5
Mango-Curry-Salsa | 8 Stück

Huysgemachte Snack-Häppchen
Gao Bao mit knusprigen Garnelen (2 Stück)			   8.5
Softshell-Tacos mit Pulled Chicken nach Buffalo-Art (2.)	 8.5
Gemüse-Gyozas (4 Stück)	  8.5
Warme Huysgemachte Grillwurst | Balsamico		   9.5

Pizzafladenbrot	  16
Burrata | Tomatensauce | Serrano-Schinken | grünes Pesto | 
balsamisch Pinienkerne

Getränketafel						      19.5
Huysgemachte Grillwurst | Aioli-Sandwich | Bitterballen 
Serrano-Schinken | knuspriges Hähnchen | marinierte Oliven 
Bauernkäse

DESSERTS

Dessertverkostung	 17.5
Genießen Sie gemeinsam unsere schönsten Desserts (pro 2 Personen)

Mandarinensorbet				     7.5
Mandarinensorbet | Lebkuchen | Kürbis | Schokolade

Gemüse ein Peer					      7.5
pochierte Birne | Karamellsauce | Praline | Vanillecreme

Pekannusstorte						       7.5
Apfelcreme | Nusscrumble

Klebriger Honigkuchen					     7.5
Haselnussbutter | orange | Crème fraîche

Schokolade						       7.5
Schokoladenmousse | Praline | Crumble

Ruiterhuys cheese platter	 14.5
4 Käsesorten aus der Fromagerie l’Amuse

KLEINE GERICHTE - ab 4 Stück	  1.25 p.st.

Scroppino							        9
Zitroneneis | Cava | Wodka

Fria Krankheiten						      9.5
Huysgemachte Süßigkeiten

Schlagsahne Trüffel						       2
Huysgemacht pro Stück

Unsere Desserts werden von unserem hauseigenen Konditor zubereitet.

Hertog Jan 5,1 %	  3.95
Victoria Blonde 8,5 %		   6
Tripel Karmeliet 8 %		   6
Ruiterhuys Kutscherbier 5,7 %	  5.5
Franziskaner 5.2% 0.3l		   6
Franziskaner 5,2 % 0,5 l		  9.5
Brauerei 't IJ IJwit 6,5 %	  6
Saisonales Bier Variable %

Goose Island 5,9 %		   6.5
Kaauwe Zeedamp 6,3 %		  6.5
Egmond Tripel 8,5 %		   6.5

FLASCHENBIER

Hertog Jan 0,0 %		   3.95
Hoegaarden Radler 0,0 %	  3.95
Leffe Blond 0,0 %		   5.5
Liefmans 3,8 %			    4.5
Brauerei 't IJ Vrijwit 0,5 %	  5.5
Franziskaner 0.5%		   6

WEINE KAFFEE & TEE | HAUSGEMACHT

Kaffee				     3.5
Cappuccino			    3.9
Espresso			    3.3
Espresso Macchiato		   3.5
Doppelter Espresso		   4.4
Kaffee mit Milch		   3.9
Latte		   4
Chai Latte			    4.8
Flaches Weiß			    4.7 
Hafermilch möglich	

Tee von Frank & Paul	  3.5
Earl Grey, English Breakfast, Waldfrüchte, 
Rooibos und Grüner Tee

Frischer Tee – Kreieren Sie Ihren eigenen Tee 
1 Zutat	  4 
Zusätzliche Zutat	  0.5
Minze / Ingwer / Zimt

Hausgemachter Eistee	  4.2
Sortenvielfalt		

Hausgemachter Limonade	  4
mit oder ohne Sprudel | Sortenvielfalt

Smoothie			    5.95
Minzig-Grün | Mango-Passionsfrucht | 
Waldfrüchte

Frischer Orangensaft	  4.5

Käsesticks
handwerklich hergestellte Rindfleisch-Bitterbällchen (nach eigenem Rezept)
Mini-Trüffelkroketten
knusprige Garnelen
Mini-Frikandel
vegane Bitterballen

EXTRA GENUSS

Irische Goldauster pro Stück		  3.5
Kaviar-Bären (10 g)			    25
Blini ab 2 Stück			    2.5 p.s.
Lachs-Tataki | Crème fraîche

Anderen SprachenAllergenkarte


