
Welkom bij Gasterij het Ruiterhuys: een warme 
plek waar u elke dag welkom bent voor goed 
eten, sfeer en persoonlijk contact. 

Geniet van huysgemaakte, eerlijke gerechten, 
bereid met duurzame, lokale producten. 
Wij werken samen met betrokken boeren 
en onze eigen slager voor kwaliteit en 
diervriendelijkheid. Midden in een prachtige, 
groene omgeving bieden wij ontspanning voor 
iedereen. Bij ons voelt u zich echt thuys – 
alleen, of samen met dierbaren.

Gasterij Het Ruiterhuys staat voor puur, passie 
en beleving waarbij ‘gewoon goed’ de leidraad 
vormt. Dit vloeit niet alleen door de smakelijke 
gerechten, maar ook door het enthousiaste 
team en de unieke locatie.

“Wij streven ernaar om een totaalervaring te 
bieden waarbij genieten van de omgeving, de 
sfeer en uiteraard het eten centraal staat”

Elke gast is welkom bij ons; van de jonge 
kinderen die onze dieren komen bezoeken, tot 
de fanatieke wandelaar die wekelijks langskomt 
voor een huysgemaakt appelgebak of het 
verliefde stel dat een romantisch avondje uit 
wil. Op welk moment van de dag u ook bij ons 
aanschuift; u mag keer op keer goede service 
en een fijne ambiance verwachten.

Gelegen aan de rand van het Noord-Hollands 
Duinreservaat, biedt Het Ruiterhuys een 
perfecte uitvalsbasis voor wandelaars en 
natuurliefhebbers. Daarnaast hebben we op 
ons terrein een bescheiden kinderboerderij, 
waar u samen met uw kinderen schapen, 
paarden en varkens en Rembrandt (onze ezel) 
kunt bewonderen. Deze landelijke setting 
versterkt de ervaring en voegt een uniek 
element toe aan uw bezoek, waardoor u niet 
alleen kunt genieten van heerlijk eten, maar 
ook van de rust en sereniteit van de natuurlijke 
omgeving.

Begin jaren ’90 verhuisden de ouders van 
Nikki naar Castricum, waar haar liefde voor 
paarden uitgroeide tot een stal en een serieus 
bedrijf. Stalruiter Frank kwam erbij en viel voor 
Nikki. Samen bouwden ze aan sport, gezin en 
uiteindelijk aan Het Ruiterhuys.
 
Inmiddels werken twee van de drie kinderen 
ook in de zaak en is de wens voor een prachtig 
familiebedrijf uitgekomen.

De familie La Croix en alle medewerkers 
wensen iedereen een fijne en gezellige tijd 
tijdens uw bezoek.



LEKKER OM MEE TE STARTEN 

Broodplankje 	 7.5
beurre noisette | daslookolie | Maldon zout

Gemarineerde olijven 	 5

Knoflook-kaas flatbread 	 6.5
Italiaans flatbread | gesmolten kaas | knoflookolie

Irish Gold oester 	 3.5 per stuk
Kaviaar baeri (10gr) 	 25

Blini vanaf 2 stuks 	 2.5 per stuk
zalm tataki | crème fraîche

BORRELKAART

Borrelproeverij	 					     21.5
landbolletje met aioli | nacho’s | Seranoham | 
boeren belegen kaas | bittergarnituur | olijven  

Nacho’s							       11
jalapeno | zure room | guacamole | salsa

Gamba pannetje	 					     16
pittige knoflook-bali saus | prei | aioli | broodje om te dippen

Crispy chicken karaage	 			   9.5
General Tso’ lak | honing-srirachamayonaise | 8st 

Pizza flatbread 											           16
burrata | tomatensaus | Serranoham | groene pesto | 
balsamico | pijnboompitten | ook vegetarisch te bestellen

Huysgemaakte Borrelbites

gao bao’s met krokante garnaal (2st)				    8.5
softshell taco’s met krokante kip (2st)		  8.5
groenten Gyoza’s (4st)						      8.5
warme huysgemaakte grillworst | kerriemayonaise 		  9.5

WARM BITTERGARNITUUR - vanaf 4 stuks 	 1.25 p.st.

kaastengels
ambachtelijke rundvleesbitterballen (volgens eigen receptuur)
mini truffelkroket
krokante gamba
minifrikandel
vegan bitterballen

BORRELKAART
vanaf 10:30 tot de keuken sluit



VOORGERECHTEN & SOEPEN
vanaf 17:00 te bestellen

Steak tartaar 	 16.5
yuzu kosho | dragoncrème | yuzu parels | krokantje van zwarte knoflook

Carpaccio van Noord-Hollands rund 	 16
basilicummayonaise | rucola | zongedroogde tomaat | Parmezaanse kaas

Zalm sashimi 	 15.5
Oosterse marinade | sesamkletskop | yuzu-kosho crème | ingelegde groenten | tonburi

Gamba pannetje 	 16
pittige knoflook-bali saus | prei | aioli | broodje om te dippen

Burrata 	 14
tomaat | tomaten vinaigrette | geroosterde paprika | olijf | aardbei | za’atar | broodje

Avocado gazpacho  	 14
limoenblad | cashew | sjalot | olijfolie | peterselie | ingelegde japaleno | broodje 
(vegan mogelijk)

VOORGERECHTEN

Pomodorisoep 	 7.5
sojaroom | basilicum

Soep van het moment 	 8.5
(wisselende seizoenssoep)

SOEPEN

LEKKER OM MEE TE STARTEN 

Broodplankje 	 7.5
beurre noisette | daslookolie | Maldon zout

Gemarineerde olijven 	 5

Knoflook-kaas flatbread 	 5
Italiaans flatbread | gesmolten kaas | knoflookolie

Irish Gold oester 	 3.5 per stuk
Kaviaar baeri (10gr) 	 25

Blini vanaf 2 stuks 	 2.5 per stuk
zalm tataki | crème fraîche

/



Kogelbiefstuk 100% Noord-Hollands rundvlees 	 29.95
200 gram | geroosterde bloemkoolcrème | bordelaise | gratin | medium-rare gebakken 

Spies van kippendij 	 28
saus van geroosterde mais | aardappel gratin 

Eendenborst 	 28
krokante sushirijst | duxelles | sambai crème | jus van umeboshi

Huysgemaakte Beef Burger 100% Noord-Hollands rundvlees 	 24
brioche | sla | tomaat | augurk | Beemster kaas | bacon | Huysgemaakte saus
(wij kunnen geen aanpassingen doen aan onze burger)

HOOFDGERECHTEN
vanaf 17:00 te bestellen

UIT DE STAL

Al ons vlees wordt zorgvuldig bereid en is uitgezocht door onze Huysslager.

Chef’s Special 	 dagprijs
vraag naar onze wisselende special

ONS HUYSGERIJPTE VLEES: DRY AGING 

We maken ons eigen dry aged vlees. Zo houden 
wij, samen met onze huysslager Erwin, controle 
over de afkomst en kwaliteit van onze meest 
speciale stukken vlees. Dry aging is een proces 
waarbij het vlees minimaal 21 dagen, maar 
vaak langer, in een speciale kast of cel wordt 
gerijpt aan de lucht. In zo’n rijpingskast wordt 
de luchtvochtigheid en het klimaat beheerst 
tot resp. 85% en een temperatuur tussen de 
0 en 4 °C. Aan de buitenkant ontstaat een 
harde droge korst, die voorkomt dat bacteriën 
het vlees binnendringen. Door die harde korst 
verdampt het vocht als het ware in het vlees, 
waardoor het vlees geconcentreerder wordt 
en een intensere smaak krijgt. Ook breekt het 
proces van droogrijpen spierweefsel langzaam 

af, waardoor het vlees malser wordt. Zéker als 
je mooi gemarmerd vlees gebruikt. Droog rijpen 
heeft dus invloed op smaak én op de textuur.

Hoe lang rijpen? Dat verschilt. Na vier weken 
veranderen smaak en textuur met de dag. Het 
vlees is na langer rijpen geconcentreerder, maar 
ook iets minder sappig: meer bite. Kortom, voor 
zowel langer als korter rijpen zijn liefhebbers. 
Vraag de bediening naar het huidige aanbod van 
dry aged vlees.

GARNITUUR OM BIJ TE BESTELLEN

Verse friet met mayonaise 	 5
Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise 	 7
supplement: Parmezaanse kaas 	 2.5
Gebakken aardappels 	 5
Wisselende salade 	 dagprijs
Caesarsalade 	 9.5
Supplement: crispy chicken 	 4.5
Seizoensgroenten 	 5



Catch of the day 	 dagprijs
wisselende vis van het seizoen

Zalm op eikenhout uit de houtskooloven 	 28.5
couscous salade | lak van ras el hanout | crispy chili roomkaas

Roodbaars 	 27.5
Romesco saus | geroosterde prei | gerookte amandel | krokante boekweit | citroen | olijfolie 

HOOFDGERECHTEN
vanaf 17:00 te bestellen

Fruits de mer	 69.5
Een luxe etagere met vis, schaal en schelpdieren. Geserveerd vanaf 2 personen.
Inclusief verse friet en salade.
Op reservering (36 uur van te voren)

UIT HET WATER

Curry van wortel 	 22
fris- pittig | limoenblad | citroengras | mango chutney | naan | cashew 

Bereidingen van bloemkool 	 23
bloemkool steak | geroosterde bloemkool crème | zoetzure bloemkool | daslook | 
romesco saus | krokante boekweit

Vegan meatless burger 	 21
sla | tomaat | Huysgemaakte saus | zoetzuur 
(wij kunnen geen aanpassingen doen aan onze burger)

Truffel pasta 	 24
paccheri | pecorino romano | baby spinazie | pangrattato | duxelles 

UIT DE TUIN

Krokante rijstbowl 	 19.5
crispy chili | sojasaus | komkommer | edamame | mais | bosui | avocado | sesam |
sriracha mayonaise 
supplementen: gerookte zalm + 7.5 | extra crispy chili + 1.75

Caesarsalade
romaine sla | croutons | parmezaan | eitje | bacon | rode ui
klein: 	 9.5
groot: 	 17.5
supplement: crispy chicken 	 4.5

MAALTIJDSALADES



HOOFDGERECHTJES

Truffelpasta  	 13.5
truffelsaus | pecorino | rucola

Op de huid gebakken zalm 	 14.5
frietje | groenten

Kogelbiefstuk 	 15.5
100 gram | groenten | frietje

Hamburger 	 14.5
runderburger | frietje | sla | tomaat | kaas

American Pancakes 	 9
stroop | poedersuiker | jam

KINDERGERECHTEN

BROODJES	 5
boerenlandbrood | keuze uit aardbeienjam - jonge kaas 	

Panini	 7
kaas (vega) of ham-kaas | ketchup

KINDERGERECHTEN LUNCH 
(vanaf 10.30 tot 16.00 uur te bestellen)

VOORGERECHTJE

Kopje tomatensoep 	 5.5

KINDERGERECHTEN DINER 
(vanaf 10.30 tot 21.00 uur te bestellen)

DESSERT

Bolletjes ijs 	 3
keuze uit vanille | aardbei 
slagroom	 1

SPELEN & ONZE DIEREN	

Buiten op het veld staat een speelhuisje waar je lekker kan spelen. Kijken bij de dieren? Dat mag! 
Ze vinden het fijn als er zachtjes wordt gelopen in de stallen en lief met ze wordt omgegaan. 
Daarnaast hebben al onze dieren een speciaal dieet, daarom is het niet handig als ze extra eten 
krijgen.



DESSERTS

Kokos				    8.5
kokosmousse | citrus | ananas-gember sorbet | boterkoekcrumble  

Slof								        8.5
zoethoutcrème | cassis-schuim | cacao-hazelnoot kletskop

Hangop						      8.5
aardbeien | witte chocolade crumble | aardbei-rabarber sorbet

Chocolade						      8.5
chocolademousse | praline | crumble

Ruiterhuys Kaasplankje	 14.5
4 kazen van fromagerie l’Amuse

Scroppino							       9
citroenijs | vanille ijs | cava | wodka

Friandises							       9.5
Huysgemaakte zoetigheden

Slagroomtruffels						      2
Huysgemaakt per stuk 

Lekker erbij
Limoncello							       4.5
Pornstar Martini						     12.5
Espresso Martini 					     10.5
Castricumse Duindoorn likeur van Kings Dune 			   4.5
Al onze desserts worden gemaakt door onze Huyspatissier.

ONZE HUYSPATISSIER	

Onze huyspatissier Tom maakt alles zelf: van de koekjes bij de koffie tot de meest verfijnde 
desserts. Daarin vinden we smaak en opmaak enorm belangrijk. Benieuwd hoe Tom onze desserts 
maakt? Volg onze Instagram pagina @ruiterhuys

Onze desserts zijn hoogwaardig: bescheiden van formaat, maar groots in smaak en opmaak.

Dessert proeverij						      17.5
samen genieten van onze mooiste desserts (per 2 personen)



WARM | KOFFIE, THEE & CHOCOLADE
Koffie 					     3.5
Cappuccino 				    3.9
Espresso 				    3.3
Espresso Macchiato 			   3.5
Dubbele espresso 			   4.4
Koffie verkeerd 				   3.9
Latte Macchiato 				   4
Chai Latte 				    4.8
Flat white 				    4.2 
Havermelk mogelijk + 0.5	

Thee van Frank & Paul 		  3.5
Earl grey, English breakfast, Bosvruchten, 
Rooibos en Groene thee 

Verse thee – Stel je eigen thee samen:
1 ingrediënt				    4 
Extra ingrediënt 			   0.5
Munt / Gember / Kaneel 

Chocomel, warm, de enige èchte	 4
Slagroom + 1

BIEREN VAN DE TAP
Hertog Jan 5.1% 		 4
Victoria Blond 8.5% 		  6
Tripel Karmeliet 8% 		  6
Ruiterhuys Koetsiersbier 5.7% 	 5.5
Franziskaner 5.2% 0.3l		  6
Franziskaner 5.2% 0.5l		  9.5
Brouwerij ’t IJ, IJwit 6.5% 	 6
Seizoensbier wisselend %
Goose Island 5.9%		  6.5
Kaauwe Zeedamp 6.3% 		  6.5
Egmondse Tripel 8.5% 		  6.5

BIEREN OP FLES

Hertog Jan 0.0%		  3.95
Hoegaarden Radler 0.0%	 3.95
Leffe Blond 0.0% 		  6
Liefmans 3.8% 			   5
Lowlander Wit 0.0% 		  6
Franziskaner 0.5% 		  6
Karmeliet 0.4% 	 6

PORT | DESSERTWIJN
Valdouro port wit - ruby - tawny 	 6.5
Sherry Pedro Ximénez 	 7.5

WHISKY
Jameson Irish whiskey 	 4
Johhnie Walker Red Label 	 5
Chivas Regal 12 years 	 5
Glenfiddich 12 years single malt 	 7
Dalwhinnie 15 yrs single malt 	 7
Lagavulin single malt 16 years 	 12

BOURBON
Jack Daniels 	 4
Makers Mark 	 4.5
Bulleit Rye 	 4.5

RUM
Bacardi Carta Blanca 	 4
Goslings Black Seal 	 4.5
Union Queen pineapple and spice 	 4.5
Diplomatico Reserva Exclusiva 	 6.5

LIKEUREN 	 4.5
Frangelico - Amaretto - Tia Maria - Kahlua - 
Grand Marnier - Cointreau - Sambuca - Bailey’s 
- Licor 43 - D.O.M Benedictine

NEDERLANDS GEDISTILLEERD
Bols Jonge of Oude 	 4.5
Bols Corenwyn 2 jaar 	 4.5
Hoppe Vieux 	 4.5
Coebergh Bessenjenever 	 4.5
Zwarte kip advocaat 	 4.5
Jägermeister 	 4.5

CONGAC | CALVADOS
Hennesy V.S. 	 6.5
Remy Martin VSOP 	 7
Calvados Busnel trois 	 6

DRANKEN

KOUD
Coca-Cola 	 3.7
Coca-Cola zero 	 3.7
Rivella 	 3.7
Tomarchio Organic Mandarino 0.275l 	 4
Ruiterhuys plat 			  0,35L | 0.7

1L | 4
Ruiterhuys bruis 		  0,35L | 0.7

1L | 4
Fristi 	 3
Chocomel, de enige èchte koude 	 3
Biologische melk 	 2.5
Biologische karnemelk 	 2.5
Limonade 				    glas 2 

Tomatensap 	 3
Fever Tree 	 4
Lemon tonic - Ginger ale - Ginger beer - Indian 
tonic - Elderflower tonic

HUYSGEMAAKT	

Huysgemaakte ijsthee	 4.2
diverse smaken 		
Huysgemakte limonade	 4
met of zonder prik | diverse smaken
Smoothie 			   5.95
Minty green | Mango-Passievrucht | 
Bosvruchten
Verse sinaasappelsap 	 4.5



COCKTAILS

Tropical mango (ook alcoholvrij mogelijk)		  10.5
Absolut wodka | mango | honing | limoen

Old Fashioned	 9.5
Bulleit 95 Rye | suikerwater | Angostura bitter

Mojito (ook alcoholvrij mogelijk)	 10.5
Havana Club | limoen | suikerwater | munt | bruiswater

Pornstar Martini (ook alcoholvrij mogelijk)	 12.5
Absolut vanille wodka | passievrucht | vanillesiroop | aquafaba | limoen

Espresso Martini 	 10.5
Absolut wodka | Kahlua | suikerwater | espresso

Whiskey Sour 	 9.5
Makersmark whiskey | citroensap | aquafaba | Angostura bitter

Amaretto Sour	 9.5
Disaronno Amaretto | citroensap | aquafaba | Angostura bitter

Aperol Spritz	  8.5
Aperol | cava | bruiswater

Limoncello Spritz 	 8.5
Limoncello | cava | bruiswater

Bombay gin & tonic  	 9.5
Bombay gin | Fever Tree Indian Tonic

Pink gin & tonic 	  9.5
Gordons pink gin | Fever Tree raspberry & rhubarb

Hendricks gin & tonic 	 11
Hendricks gin | Fever Tree elderflower tonic

Seedlip Grove gin & tonic  	 9.5
Seedlip Grove 0.0% gin | Fever Tree Indian Tonic

ENKEL DE BESTE PURE INGREDIENTEN	

Goede cocktails beginnen met pure producten van hoge kwaliteit. Je zal bij ons nooit pre-shakes of 
half fabricaten vinden, maar altijd pure ingrediënten. 

Kan je niet kiezen? Onze Pornstar Martini wordt met zijn onderscheidende en unieke smaak, anders 
dan bij anderen, altijd bijzonder goed ontvangen.



WITTE WIJN

Le Petit Pont Blanc Vermentino - 
Colombard  
geurig | fruitig en fris | soepel
Languedoc, Frankrijk

Camel & Joseph Chardonnay  
zacht en fris | tropisch fruit | lichte 
vanille accenten | houtlagering van een 
paar maanden  
Languedoc, Frankrijk

Mount Riley Sauvignon Blanc 
grassige tonen | aroma’s van meloen 
en citrusfruit | intens | zeer lange 
afdronk
Marlborough, Nieuw Zeeland

Alpha Zeta ‘P’ Terrapiena Pinot 
Grigio 
klassiek Italië | moderne Nieuw 
Zeelandse twist | elegant | vol | 
lichtkruidig 
Venetië, Italië

Nius Verdejo 
citrus en gras in de neus | vol fruit | 
persistente afdronk met lichte bitter
Rueda, Spanje

Wijngoed Thorn Auxerrois 
Nederlandse wijn | appel en peer | fris 
en sappig met volle afdronk
Limburg, Nederland

Bogle Chardonnay
vol en romig | getoast eikenhout | rijk 
en complex | biologisch 
Californië

Domaine de Foncastel Picoul de 
Pinet 
fris en strak | ideaal met zeevruchten 
Languedoc, Zuid-Frankrijk

Weingut Seher Platt 28 Grüner 
Veltliner 
fruitig en kruidig | peper in de neus | 
aroma’s van grapefruit en appel | frisse 
en mineraalachtige afdronk 
Weinviertel, Oostenrijk

Domaine Moreau - Naudet Chablis 
rijp fruit | vol | frisse afdronk 
Chablis, Frankrijk

Domaine Dujardin Meursault Blanc  
hout gelagerd | vol lindebloesem | 
aroma’s van boter en amandelen 
Bourgogne (Meursault), Frankrijk

GLAS

5.25

7

6.25

6.25

7

FLES

22.5

32.5

30.5

30.5

32.5

36

49

39

35

61

150

RODE WIJN

Le Petit Pont Rouge Grenache - 
Cinsault - Cabernet Sauvignon
kruidig en sappig | aroma van laurier 
en bramen | soepel
Languedoc, Frankrijk

Il Faggio Montepulciano d’Abruzzo 
Toscaanse zon | Koffie en zwart fruit | 
chocolade 
Abruzzen, Italië

Weingut Geil Spätburgunder 
Trocken 
kersen, bessen met aardse tonen | 
pinot noir op zijn Duits | verfijnde 
tannines
Rheinhessen, Duitsland

Allenico Primitivo Salento 
aroma’s van kersen en pruimen | 
elegant | lichte vanilletoon | krachtig | 
vleugje peper in de lange afdronk 
Puglia, Italië

Bodegas Bleda Pinodoncel Black 
volle romige wijn | 5 maanden 
eikenhout lagering | krachtige blend 
van Monastrell, Syrah en Petit Verdot 
Jumilla, Spanje

Kaiken Malbec Reserva 
aroma’s van pruimen en tabak | 
kruidig en krachtig | fruitig met 
vleugje vanille  
Mendoza, Argentinië
 
McManis Zinfandel 
soepel en zacht | rijpe rode bessen en 
aardbeien | gekarameliseerde suiker 
en eikenhout | zachte afdronk
Californië, Verenigde Staten 

McManis Cabernet Sauvignon 
zwoel en verleidelijk | cassis fruit | 
tonen van vanille door lagering op 
eikenhout 
Californië, Verenigde Staten 

Marques de Vargas Rioja Reserva  
complex rijp fruit | zwarte bessen, 
pruimen en vleugje vanille | lange 
afdronk | klassieke Rioja
Rioja, Spanje 

Luigi Pira Barolo Serralunga  
stevig | zachte tannine | rood fruit | 
aards & vanille 
Piemonte, Italië

GLAS

5.25

6

8

7.25

8.25

FLES

22.5

29.5

41

32.5

41

36.5

43.5

43.5

60

126

WIJNEN



R

ROSE WIJN

Le Petit Pont Rose Grenache - 
Cinsault 
heerlijke tonen van framboos en aarbei 
| sappig en fruitig | frisse afdronk
Languedoc, Frankrijk

Comtesse Marion Le Voyage 
Grenache Rose  
prachtige zalmkleur | bloemig en 
grapefruit | elegant | frisse afdronk  
Languedoc, Frankrijk

Fleur de l’Amaurigue Rose  
prachtige bleek roze kleur | hinten van 
grapefruit en aardbei ondersteund door 
een zachte kruidigheid | fris droog 
Provence, Frankrijk

Barone Ricasoli Albia Rose  
zacht en open | armoa’s van aarbeiden, 
bessen en een vluegje kruidigheid 
Toscane, Italië

GLAS

5.25

7.5

FLES

22.5

39

46

49

MOUSSEREND

Cava Giro Ribot Brut 
fluweelzacht en romig
Penedès, Spanje

Sauvignon Cremant de Loire Brut
aroma’s van perzik | fruitig
Loire, Frankrijk

Barnaut Champagne Blanc de 
Blancs Brut ‘Eclats de Chardonnay’ 
vol en krachtig
Champagne, Frankrijk

Veuve Clicquot 
fruitig | brioche en vanille
Champagne, Frankrijk

GLAS

7.5

0.37cl
0.75cl

FLES

39

41

63

45
90

Alcoholvrij? Vraag naar de mogelijkheden.  

Calmel & Joseph Chardonnay 
Helder goudgeel, met verleidelijk aroma van 
rijpe perzik, witte bloemen en een vleugje 
vanille. In de mond rond en zacht, met een 
frisse zuurgraad en een subtiele eikenhouttoets 
die de wijn elegant afrondt. De wijngaarden 
liggen op 240–300 meter hoogte, wat zorgt 
voor koelere omstandigheden en behoud van 
frisheid.
	 Biologisch: geen bestrijdingsmiddelen, 
herbiciden of fungiciden; alleen natuurlijke 
producten in minimale dosering. Sterke focus op 
biodiversiteit met bossen, olijfbomen, lavendel 
en bijenkorven die een natuurlijk ecosysteem 
vormen.

Nius Verdejo
Fris, sappig en vol levendige aroma’s van limoen, 
groene appel en een vleugje venkel. In de mond 
knisperend en elegant met een verfrissende 
afdronk, een echte Spaanse zonnestraal in je 
glas. 
	 Gemaakt door Nederlandse wijnspecialist 
Rudolf Nipius; 
gespecialiseerd in Latijnse wijnen uit Spanje, 
Chili en Argentinië.

UITGELICHTE WIJNEN

Weingut Geil Spatburgunder Trocken 
Helder robijnrood, met verfijnde aroma’s van 
kersen, frambozen en een subtiele hint van 
kruidige eik. In de mond elegant en sappig, met 
zachte tannines en een frisse, aanhoudende 
afdronk die de finesse benadrukt. Weingut Geil 
is sinds 1871 een Duits familiebedrijf en een 
toonaangevende producent.
 
Marques de Vargas Rioja Reserva 
Robijnrode kleur, levendig karakter met een 
vleugje fris e zoete kruidigheid. De wijn heeft 
een goede structuur. Complex, zijdezacht. 
Zoete en elegante tannines, die tijdens het 
rijpen gepolijst zijn in Frans eiken.
Bodegas Marqués de Vargas is een familiehuis 
met diepe wortels in Rioja, gesticht in 1840 
door Don Felipe de la Mata, de 8e Markies van 
Vargas.
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