
Rinderfilet 100 % Rindfleisch aus Nordholland		   29,95
200 Gramm | geröstete Blumenkohlcreme | Bordelaise | Gratin |
medium rare gebraten

Soll m auf Eichenholz aus dem Holzkohleofen		  28,5
Couscous-Salat | Ras-el-Hanout-Glasur | knuspriger Chili-Frischkäse

Hausgemachtes Rindfleisch Burger 100 % Rindfleisch aus Nordholland	 24
Brioche | Salat | Tomate | Gewürzgurke | Beemster-Käse | Speck | 
hausgemachte Soße (Anpassungen sind leider nicht möglich)
unser Bürger)

Karottencurry					      22
frisch-würzig | Limettenblatt | Zitronengras | Mango-Chutney | 
Naan | Cashew

Vegan fleischloser Burger						      21
Salat | Tomaten | hausgemachte Soße | süß-sauer 
 (Wir können keine Anpassungen an unserem Bürger vornehmen)

Carpaccio 100 % nordholländisches Rindfleisch		   16,25
Bauernbrot | Basilikummayonnaise | Rucola |
sonnengetrocknete Tomaten | Parmesankäse

Krabbenbrötchen 									          16
Brioche | Krabbensalat | Safranmayonnaise | eingelegte Zwiebeln |
Yuzu-Perlen5

Hausgemachtes gegrilltes Wurstsandwich 							        15
Bauernbrot | Currymayonnaise | eingelegte Zwiebeln |
knusprige Chilischoten | eingelegte rote Paprika

Gebratenes Hähnchen 'General Tso' 									          15,5
Brioche | eingelegtes Gemüse | Honig-Sriracha-Mayonnaise |
General Tso' lak

Pizza-Fladenbrot 											            16
Burrata | Tomatensauce | Mortadella | grünes Pesto | balsamisch |
Pistazie (auch vegetarisch erhältlich)

KR NUCKETS - 2 Stück	
Bauernbrot | süß-sauer | Salat | Senf

Gemüsekroketten 										           11,5

Die köstliche Krokette					      11,5
(Rindfleischkroketten nach dem Rezept unseres Metzgers)
Erwin, zubereitet mit ehrlichem Fleisch aus Nordholland)

HUYSGEMACHT FRANZÖSISCHER TOAST

Croque monsieur						       12
Béchamelsauce | Käse | Schinken

Croq Frau						       13
Béchamelsauce | Käse | Schinken | Spiegelei

Cro dieser Käse						       11
Béchamelsauce | Käse

SANDWICHES

EIN GUTER ANFANG

Ruiterhuys Mittagsvorspeise 									          5

Kleine Suppe		  3,5

ZUSÄTZLICHER GENUSS

Irische Goldauster pro Stück		  3,5 
Kaviar baeri (10 g)			    25 
Blini aus 2 Teilen			    pro Stück 2,5
Lachs-Tataki | Crème fraîche

Ruiterhuys Sandwich
Bauernbrot | Gebratenes Steak |

Pilze | Sojasprossen | Frühlingszwiebeln | Aioli | Sesam-Wok-Sauce
16.75

HAUPTKURSE

Eine Kombination köstlicher Mittagsgerichte
Wird in zwei Gängen zum Teilen serviert.

21,5 Seiten (von 2 Personen) 

 Haben Sie Appetit? Pommes frites. | 5
Süßkartoffelpommes mit Trüffelmayonnaise | 7

Parmesankäse | 2,5
Irischer Goldoester | 3,5

Probieren Sie auch unsere köstlichen Desserts, 
um den Genuss auf süße Art abzurunden. 

Optional vegetarisch oder glutenfrei.

MITTAGSVERKOSTUNG

VEGAN

Pinsa-Fladenbrot	  14
Pistou-Oliven | geröstete Tomaten | Pistazien |
Pinienkerne | Balsamico-Essig

Veganes Banh Mi 												             14
Baguette | süß-saures Gemüse | Orientalischer klebriger Tempeh | 
Sesam | gebratene Zwiebeln

LA CROIX (Klassisch) (die französischen Toast-Sandwiches)

MAHLZEITSALATE

Knusprige Reisschüssel					     19,5
Knusprige Chilischoten | Sojasauce | Gurke | Edamame |
Mais | Frühlingszwiebeln | Avocado | Sesam | Sriracha-Mayonnaise
Zusätze: Räucherlachs + 7,5 | extra knuspriges Chili + 1,75

Caesar salade
Römersalat | Croutons | Parmesan | Ei | Speck | rote Zwiebel
klein:					      9,5
groß:							        17,5
Beilage: knuspriges Hähnchen				     4,5

KINDERGERECHTEN

Sandwiches
Bauernbrot, wahlweise Erdbeermarmelade oder junger Käse	  5

Panini        Besetzung von Schinken-Kasten | Ketchup		   6

Gemüsekrokette oder Rindfleischkrokette	  8,5
Pommes frites | Apfelmus | Ketchup | Mayonnaise

MITTAGSMENÜ
10:30 - 16:00

vegetarisch |     vegan | Allergentabelle auf Anfrage

zusammen. Unsere Landwirte und unser eigener Metzger 
stehen für Qualität und Tierwohl. Eingebettet in eine 
wunderschöne, grüne Umgebung bieten wir Entspannung 
für alle. Bei uns fühlen Sie sich wie zu Hause – ob allein 
oder mit Ihren Lieben.

Crème Brûlée | Zitronen-Mascarpone |
karamellisierte Mandarine

11,5

Pomodorisuppe        Sojasahne | Basilikum			    7,5

Suppe des Tages (wechselnde saisonale Suppe)	  8,5

SUPPEN

Willkommen bei Gasterij het Ruiterhuys: ein herzlicher Ort, wo Sie
Sie sind täglich herzlich willkommen und genießen gutes Essen, 
angenehme Atmosphäre und persönlichen Service. Genießen Sie 
hausgemachte, ehrliche Gerichte, zubereitet mit nachhaltigen, 
regionalen Produkten. Wir arbeiten mit engagierten Partnern 



Weißweine
Le Petit pont 	 5.25
Vermentino – Colombard | Languedoc, FR

Camel & Joseph			   7
Chardonnay | Languedoc, FR

Mount Riley				    6.75
Sauvignon blanc | Marlborough, NZ

Alpha Zeta ‘P’ Terrapiena		  6.75
Pinot grigio | Venetië, IT

Nius					     7
Verdejo | Rueda, SP

Roséweine
Le Petit pont				    5.25
Grenache – Cinsault | Languedoc, FR

Comtesse Marion Le Voyage 		  7.5
Grenache | Languedoc, FR

Rotweine
Le Petit pont				    5.25
Grenache – Cabernet sauvignon | Languedoc, FR

Caldora Montepulciano d’Abruzzo	 6
Montepulciano | Abruzzen, IT

Weingut Geil 				    8
Spätburgunder | Rheinhessen, DE

Feudi Primitivo 			  7.25
Primitivo | Puglia, IT

Bodegas Bleda Pino Doncel Black	 8.25
Monastrell – Syrah – Petit Verdot | Jumilla, SP

Funkelnd
Cava Giro Ribot Brut	  7,5
Penedès, SP

Frage Weitere Informationen finden Sie in der Weinkarte.

BIER VOM FASS

GETRÄNKEKARTE

Nachos							        11
Jalapeno | zur Zimmer | Guacamole | Salsa

Spiel kleine Pfanne						       16
Scharfe Knoblauch-Bali-Sauce | Lauch | Aioli | Brot zum Dippen

Knusprig Hühnerkaraage				     9,5
General Tso’ lak | Honig-Sriracha-Mayonnaise | 8 st

Haus zubereitete Snack-Häppchen
Gao Bao mit knusprigen Garnelen (2 Stück)	 8,5
Softshell-Tacos mit knusprigem Hähnchen (2 Stück)		   8,5
Gemüse-Gyoza (4 Stück)					     8,5
Warme, hausgemachte Grillwurst | Curry-Mayonnaise		   9,5

Pizza-Fladenbrot 											            16
Burrata | Tomatensauce | Serrano-Schinken | grünes Pesto |
Balsamico-Essig | Pinienkerne | Auch vegetarisch erhältlich

Steckbrett 										           7,5
beurre Noisette | Bärlauchöl | Maldon-Salz

DESSERTS

Dessertverkostung	  17,5
Wir genießen gemeinsam unsere besten Desserts. (pro 2 Personen)

Kokos				     8,5
Kokosmousse | Zitrusfrüchte | Ananas-Ingwer-Sorbet | Butterkuchenstreusel

Schlof					      8,5
Lakritzcreme | Schwarze-Johannisbeer-Schaum | Kakao-Haselnuss-Kletskop

Hangop						       8,5
Erdbeeren | Streuselkuchen mit weißer Schokolade | Erdbeer-Rhabarber-Sorbet

Schokolade						       8,5
Schokoladenmousse | Praline | Schokoladen-Crunch

Riders Haus Käseplatte	  14,5
4 Käsesorten von Fromagerie l'Amuse

WARME SNACKS - aus 4 Stück		   1,25 Stück

Scroppino							        9
Zitroneneis | Vanilleeis | Cava | Wodka

Fria Diagnosen						      9,5
Hausgemachte Süßigkeiten

Schlagsahnetrüffel						       2
Hausgemacht, pro Stück 

Unsere Desserts werden von unserem Huyseigenen Konditor zubereitet.

Hertog Jan 5.1% 	 4
Victoria Blond 8.5% 		  6
Tripel Karmeliet 8% 		  6
Ruiterhuys Koetsiersbier 5.7% 	 5.5
Franziskaner 5.2% 0.3l		  6
Franziskaner 5.2% 0.5l		  9.5
Brouwerij ’t IJ IJwit 6.5% 	 6
Seizoensbier wisselend %

Goose Island 5.9%		  6.5
Kaauwe Zeedamp 6.3% 		 6.5
Egmondse Tripel 8.5% 		  6.5

Flaschenbiere

Hertog Jan 0.0%		 3.95
Hoegaarden Radler 0.0%	 3.95
Leffe Blond 0.0% 		  6
Liefmans 3.8% 			   5
Lowlander Wit 0.0% 		  6
Franziskaner 0.5% 		  6
Karmeliet 0.4% 	 6

WEINE KAFFEE & TEE | HAUSGEMACHT

Kaffee				     3,5
Cappuccino			    3.9
Espresso			    3.3
Espresso Macchiato		   3,5
Doppelter Espresso		   4.4
Kaffee mit Milch		   3.9
Latte		   4
Chai Latte			    4.8
Flat White			    4.2 
Hafermilch möglich + 0,5	

Tee von Frank & Paul	  3,5
Earl Grey, English Breakfast, Waldfrüchte, 
Rooibos und Grüner Tee

Frischer Tee – Kreiere deinen eigenen Tee:
1 Zutat	  4 
Zusätzliche Zutat	  0,5
Minze / Ingwer / Zimt

Hausgemachter Eistee	  4.2
verschiedene Geschmacksrichtungen		

Hausgemachte Limonade	  4
Mit oder ohne Kohlensäure | verschiedene 
Geschmacksrichtungen

Smoothie			    5,95
Minzgrün | Mango-Passionsfrucht | Waldfrüchte

Frischer Orangensaft	  4,5

Käsesticks 
handwerklich hergestellte Rindfleisch-Bitterballen (nach unserem eigenen Rezept)
Mini-Trüffelkrokette
knusprige Garnelen
Mini-Wurst
vegane Bitterballen

Scannen Sie den QR-Code, 
um die Allergentabelle und 
Speisekarten in anderen 
Sprachen anzuzeigen.

R

ZUSÄTZLICHER GENUSS

Irische Goldauster pro Stück		  3,5
Kaviar baeri (10 g)			    25
Blini aus 2 Teilen			    pro Stück 2,5
Lachs-Tataki | Crème fraîche

Scannen Sie den QR-Code, 
um die Speisekarte in einer 
anderen Sprache oder die 
Allergenkarte anzuzeigen.

Andere SprachenAllergene

Borr Verkostung						       21,5
Landbrotbrötchen mit Aioli | Nachos | Serrano-Schinken | gereifter 
Bauernkäse | herzhafte Snacks | Oliven | Auch vegetarisch erhältlich


